200g Hokkaido Kurbis

2 Eier

200g Leberwurst

4 EL Leindl (alternativ Fischol)
240g Vollkornmehl

Den Kurbis wurfeln und diesen
danach purieren. Dabei den
Backofen schon einmal auf 150
Grad vorheizen.

Den Teig auf einem Backblech
ausrollen und mit Halloween
Formchen ausstechen. Wer
mochte kann alternativ auch
Finger und Knochen oder andere
Motive formen.

Tipp: Bei den Fingern kann man

auch ein Stuck Kurbis als Nagel

verweden.

Die Eier in eine Schussel geben Den Kurbis in die Schissel zu den

und mit einem Mixer schaumig Eiern und der Leberwurst geben.

rihren. Danach die Leberwurst Dann das Ol und das Vollkornmehl

hinzugeben. hinzufiigen und mit dem Mixer
verruhren.

Dann mussen die Kekse fur 20
Minuten bei 150 Grad in den
Ofen. Wenn die Kekse recht dick
geformt wurden dann gerne
20-30 Minuten im Ofen lassen.

AbkuUhlen lassen und an deinen
Hund verfuttern.



